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Utilidad: 

FRUITCARE-DES se utiliza para eliminar la astringencia de los caquis recolectados. 

 

Composición: 

ALCOHOL ETÍLICO 96% ........24% V/V  

(uso de boca) 

 

Propiedades: 

Aspecto: Líquido transparente e incoloro 

Olor:  Alcohol 

PH (20ºC):   7.50 - 8.50 

Densidad a 20ºC (Kg/L): 0.950 - 0.980  

 

Modo de empleo y dosis: 

Distribuir la cantidad necesaria de FRUITCARE-DES, a razón de 5 – 10 litros por tonelada de 
fruta, en el interior de la cámara conteniendo la fruta a tratar.  La distribución puede hacerse bien 
repartiendo el producto por el suelo de la cámara y favoreciendo su evaporación mediante 
recirculación interna del aire, o bien mediante pulverización al ambiente de la cámara. 

La cámara permanecerá cerrada herméticamente durante las 48 horas de duración del tratamiento.  

Transcurrido ese tiempo, ventilar la cámara y dejar la fruta otras 48 horas en condiciones 
ambientales normales, antes de su comercialización. 

Recomendaciones de seguridad: Producto INFLAMABLE.  

 

Presentación: 

Bidón de plástico. Contenido neto: 200 L. 

Cuba de plástico. Contenido neto: 1000 L. 

Producto conforme con la legislación U.E. sobre aditivos alimentarios. 

 


